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BADEMLI DAMLA SAKIZLI KEK

200 g Sana yagi

1,5 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi badem

3 dis damla sakizi

1 adet portakal kabudu rendesi
3,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Derin bir kabin i¢inde oda sicakhiginda 30 dakika beklettiginiz yumurtalari ve sekeri krema kivamina gelinceye
kadar bir ¢irpici veya mikser yardimi ile ¢irpiniz.

Seker yumurtalarin iginde iyice eridikten sonra oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz Sana yagini karisima
ilave edip, ¢irpmaya devam edin.

Daha sonra i¢ine yodurdu, vanilyayi, portakalin kabugunun rendesini ekleyip, karistirmaya devam edin.

Bir stizge¢ yardimi ile eleyerek un ve kabartma tozunu ilave edip, karigtirin.

En son i¢ine ¢ekilmis bademi, dévilmis damla sakizini ekleyip, kek harcini tahta bir kasik ile karigtirin.

Kek harcini, Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina alip, 6nceden 185 derece de isitilmis firinda 35740 dakika

pisirin.

Pisen keki kalibinda 5 dakika bekletip, servis tabagina ters gevirip, servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:29526 « adi:.Bademli Damla Sakizli Kek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:28.04.2024 - 01:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-damla-sakizli-kek-vt21020
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/bademli-damla-sakizli-kek-29526.jpg
http://www.tcpdf.org

