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BADEMLI CUBUK

1 yemek kasigi

1 su bardag st

yarim paket vanilya

20 gr.un

Yarim portakal kabugunun rendesi
100 gr. irmik

2 adet yumurta

70 gr. badem

kizarma yag!

tuz

S0tu, vanilya, biraz tuz ve portakal kabugu rendesi ile kaynatin, irmigi stite katin, plriizsiz bir karisim elde edin.
Karigimi miksere alin igine 1 yumurta kirin iyice hamur haline gelene kadar karistirin, bu karigimi hamur sikma
torbasina koyup yaglanmis kagdi Gzerinde ¢ubuklar halinde sikin, cubuklarin kurumasi i¢in 1 saat bekletin. Kalan
yumurtayi ¢irpin, bademleri ince kiyin, kurumus badem ¢ubuklarini énce yumurtaya sonra bademe bulayarak
kizgin yagda kizartin.
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