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BADEMLI COREK

MALZEMELER

50 gr. Maya,

100 gr. Yayla margarini,

2 fincan s,

100 gr, seker,

Yarim ¢ay kasigdi toz kakule
Bir cimdik tuz,

8 fincan un.

YAPILISI

75gr. Yayla margarini,
Yarim fincan geker,
Ustlne:1 cirpiimis yumurta,
Yeteri kadar badem.

YAPILISI

Bir kabin icine mayayi koyun. Margarini eritip sttle karistirin .parmaginizi yakmiyacak iliklikta, mayayi ilave edin.
Maya eriyince, sekeri, kakuleyi, tuzu ve unu katin. Purtzsiz bir hamur haline gelinceyeceye kadar yogurun.
Sonra Uzerini 6rtlip 30 dk kabarmasini bekleyin .Bu slire sonunda yine yogurun ve hamuru iki egit pargaya
ayirin. Bu parcalarn dikdértgen seklinde ac¢in. I¢ igin, margarin ve sekeri purlzsiz bir karigim haline getirin.
Dikddrtgen hamur pargalarinin ortalarina egit olarak yayin. Sonra hamurlari rulo haline getirip yuvarlayin. Uglarini
birlestirerek agma seklini verin. Yagl tepsiye koyun. Uzerine ¢irpiimis yumurta strtin ve 30-40 dakika daha
bekletin. Tekrar ¢irpilimis yumurta strlip bademleri Gzerine yerlestirin ve 200 derecede hararetteki firinda 20 dk

pisirin.
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