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BADEMLI CORBA (ISPANYA)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

150 gram badem i¢i,

250 gram beyaz tGzim,

2 dis sarimsak,

bir dilim bayat ekmek,

birkac damla sirke,

4 corba kasigi zeytinyad,

4 dilim ateste veya zeytinyaginda kizartilmis ekmek
bir tutam tuzla karabiber.

Yapimi: Bayat ekmegi ilik suda islatin sonra sikip ufalayin. Bademleri iki dakika kadar kaynar suda tuttuktan
sonra ¢ikartip zar gibi ince kabuklarini soyun ve kurumalari igin birka¢ dakika firina koyun. (Kizarmamalarina
dikkat edin). Finndan ¢ikardiktan sonra bunlari bir havana bosaltin. Ufalanmis bayat ekmegi, karabiberi, bir
tutam tuz ve ayiklanmig sarimsaklarla birlikte bademlere katarak bunlari bulamag haline gelinceye kadar iyice
dévin.

Karisim bulamag haline gelince bir tencereye bosaltin. Uzerine dort kasik zeytinyadiyle dért bardak su kattiktan
sonra tencereyi atese oturtun. Ve kaynayincaya kadar tahta kasikla devamli karistirin. Gorba kaynadiktan sonra
tadina bakin, tuzu az geldigi takdirde yeteri kadar tuz katin ve tencereyi atesten indirin. Corbaya birka¢ damla
sirke de kattiktan sonra ¢orba kasesine bosaltin. Kaselere Uzim tanelerini de serpistirdikten sonra kizarmig
ekmek dilimleriyle birlikte sicak sicak servis yapin.

istenildigi takdirde ekmek dilimleri corbanin i¢ine de atilabilir.
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