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BADEMLI CITIR RULO KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

100 gram mascarpone

100 gram ricotta (bu iki peyniri bulamazsaniz ya da daha ekonomik bir se¢enek ararsaniz 200 gram labne
peyniri kullanabilirsiniz)

200 gram tereyagi

300 gram un

Yarim paket kabartma tozu

I¢ harciigin:

100 gram esmer seker

100 gram toz seker

150 gram ¢ekilmig irili ufakl toz badem

Un digindaki malzemeleri bir karigstirma kabina alin, karigtirin. Un ile kabartma tozunu birlikte eleyin. Tereyagli
harca katin. Yumusak ama ele yapismayan bir hamur elde edin, gerekirse bir par¢ca daha un koyun. Hamuru bir
siire dinlendirin. Daha sonra 3 adet esit blyUklikte bezeye ayirin.

I¢c malzemesini bir kase icinde harmanlayin ve bu karigimi da 3 pargaya ayirin. Hazirlanan sekerli karisimin Ggte
birini tezgaha alin, hafifge yayin. Bezelerden birini lizerine koyun ve karigimin tizerinde ters ylz gevire gevire
merdane ile yuvarlak yemek tabagi blyUkliginde acin. Istenilen blyUklikte esit Gggene bolin ve genis
tarafindan baslayarak rulo yapin.

Diger 2 bezeye de ayni igslemi uygulayin. Firin kagidi serili tepsiye kurabiyeleri yerlestirin ve 170 derecede 20
dakika kadar pisirin. Firini kapattiktan sonra tepsiyi firnin kapagi acik bir sekilde bir stre firin i¢cinde bekletin.
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