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BADEMLI CILEKLI TURTA

https://www.droetker.com.tr

125 g yumusak margarin

1,5 cay bardag toz seker

1 adet yumurta aki

0.5 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay kasigi toz targin

1 tutam tuz

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardag ince 6gutiilmis kabuksuz badem
Ic malzeme:

1 ¢ay bardag gilek marmeladi

Uzeri icin:

0.5 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Margarin ve toz sekeri bir ¢cirpma kabina alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yumurta aki, yarim yumurta sarisi,
sekerli vanilin, tar¢in ve tuzu ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirip birlikte ayri
bir kaba eleyin, Gzerine 6guttimis bademi ilave edin ve karigtirin. Bu karisimi diger yumurtali karigima iki
seferde ekleyerek mikserin hamur karigtirici uglari ile toplam 2 dakika ¢irpin. ;
Hamurdan yumurta blyutkliginde bir parca ayirin. Kalan hamuru kalibin tabanina bastirarak yayin. Uzerine,
kenarlarda 1 cm bosluk birakarak gilek marmeladini yayin. Ayirdiginiz hamuru hafif unlanmis tezgahta 2-3 mm
kalinhginda acin. 1 cm genigliginde seritler kesin. Bu seritleri ¢ilek marmeladinin Gzerine sepet seklinde
yerlestirin. Yarim yumurta sarisi ile sttd karigtirip hamurlarin Gzerine sdrln ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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