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BADEMLI CILEK PASTASI

Pasta:

90 gr (6 corba kasii) + 1 tath kasidi tereyadi (yumusatiimis)

60 gr (1/2 su bardag) + 2 tath kasigi kendi kendine kabaran cinsten béreklik un
90 gr toz seker

3 yumurta

90 gr (1/2 su bardagi) badem (cekilmis)

Harci:

350 gr cilek (yikanmig, saplari ayiklanmig ve pure haline getirilmis)
70 gr (1/2 su bardag) + 2 ¢orba kasigi pudra sekeri

150 gr aci krema

8 gr (1+1/2 yaprak) jelatin (1 corba kasigi suda yumusatiimig)

150 gr ¢ilek (yikanmig, saplar ayiklanmig ve ikiye balinmus).

Once finninizi orta sicakliga getirip (190°C) isitiniz.

20 cm capinda yuvarlak bir kek kalibini bir tath kasigi tereyagi ile hafifce yaglayiniz. Kaliba 2 tath kagigi un
serpip kenarlara dogru ederek unun esit¢ce dagiimasi igin hafif¢ce vurarak dénduriindz. Bir noktaya fazla un
birikirse hafifce vurarak dagitiniz.

Orta boy derince bir kapta, kalan tereyadi ve sekeri tahta bir kagikla ince ve kdpUkIu bir gériinim alincaya kadar
karistirarak kremamsi kivama getiriniz; sonra yumurtalar koyup ¢irpiniz. Sonra madeni bir kasikla, kalan unu ve
bademi karistiriniz.

Karigimi, hazirladiiniz kek kalibina dékup firina koyarak 30-40 dakika, bir sisi ortasina batirdiginizda temiz ve
kuru ¢ikincaya kadar pisiriniz. Keki firindan alip kalibin i¢ kenarinda bir bigadi cepecevre dolastirarak kaliptan
¢ikariniz. Ters gevirerek genis bir tabaga alip sogumaya birakiniz. Kek kalibini iyice yikayip ¢alkalayiniz.

Harci icin, orta boy bir kaba cilek plresini ve 1/2 su barda@i pudra sekerini koyunuz. Ayni kaba kremayi da
koyarak iyice karistiriniz ve yumusatiimig jelatini ekleyiniz. Karigimi hafifge islatiimis kek kalibina dékip buzluga
koyunuz. 1-1,5 saat, sertlesinceye kadar dolapta birakiniz.

Uzun, keskin bir bigakla keki ortasindan enlemesine iki kata ayiriniz. Bir katini servis tabagina alip, Ustiine
buzdolabindan ¢ikardidiniz karigimi yayiniz; Uste Oteki kek katini yerlestiriniz. Kalan pudra sekerini en Uste
yayarak, ikiye bolinmus cileklerle susleyip servis ediniz.
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