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BADEMLI CIKOLATA TOPLARI

2 paket p6tibdr bisklvi

125 gr. tereyagdi

90 gr. sutll ¢ikolata

1/2 su bardagi kavrulmus file badem
4 yemek kasigi toz seker

1/2 su bardagi st

3 tatli kagigr kakao

Suslemek Igin:

1 su bardag@i rendelenmis badem tozu

Tereyagini bir sos tenceresine alip Gzerinde olugsan kdptikleri kenara ayirarak kisik ateste isitiyoruz. Ardindan
ocagin altini kapatip cikolatayi ufak parcalar halinde igine ekliyoruz. Toz sekeri de bu asamada ilave ediyoruz.
Cikolata ve toz seker taneleri tamamen eriyene kadar iyice karistirlyoruz ve hazirladigimiz bu karigimi bir sire
sogumaya birakiyoruz. Bu sirada ayri bir kabin icine biskivileri kiriyoruz. Igine stt, kakao ve kavrulmus file
badem ekleyerek karistiriyoruz. Hazirladigimiz gikolatall, tereyagh karigsimi da biskuvili karigsimin igine azar azar
ilave ediyoruz.

Son olarak, hazirladigimiz harci, minik toplar haline getiriyoruz. Rendelenmis bademe batirdiktan sonra servis
ediyoruz.
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