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BADEMLI CIKOLATALI KEK

Sahrap Soysal

Y2 su bardagi iri dévilmis badem

1/3 su bardagi esmer seker

Y2 su bardagi rendelenmis NESTLE Black ¢ikolata
1 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi NESCAFE Classic kahve
1 cay kasigi tarcin

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Y2 cay kasi§i tuz

180 gr tereyagi

1.5 su bardagi seker

1 cay kasigi vanilya

3 adet yumurta

2 su bardagi yogurt

iri déviilmiis badem, esmer seker, rendelenmis cikolata, kahve graniilleri ve targini bir kasede karigtirin.

Bir kapta un, kabartma tozu ve tuzu eleyerek karigtirin. )

Derin bir kasede oda sicakliindaki tereyagini yumusayana kadar mikser ile ¢irpin. Uzerine sekeri ve vanilyay!
ekleyip 1-2 dakika daha krema kivamina gelene kadar ¢irpmaya devam edin.

Sarekli gcirpmayi devam ederek yumurtalari teker teker ekleyin.

Unu ve yogurdu sirayla azar azar ekleyerek ¢irpin. )

Hazirladigimiz kek hamurunun yarisini yaglanmis kek kalibimiza dékin. Uzerine déviimis badem karigiminin
yansini yayin. Kalan kek hamurunu bademlerin tsttine doktiikten sonra en Uste tekrar bademli karigimi serpin.
Onceden 190 C’ye isitiimis firnda 1 saat kadar pigirin.
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