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BADEMLI CIKOLATALI KEK

250 gr. cikolata

125 gr. ¢cekilmis badem

5 ¢orba kasigi su

4 yumurta (sarilarn aklari ayriimig, aklari képuk halinde ¢irpilmis)
250 gr. seker

125 gr. klicUk kigUk kesilmis margarin

75gr.un

Suyu kaynatin ve ¢ikolatayi icinde eritin. Atesten alin ve teker teker yumurta sarilarini, sonra sekeri ve margarini
ilave edin. Margarin eriyince bademi ve unu katin. En son yumurta akindan hazirladiginiz kdpigu katip hepsini
iyice karistinin. Yaglanmis olan kaliba karigsimi dékiin. Kizdirimis firnda yaklasik 45-50 dakika pisirin.
Soguyunca kaliptan ¢ikartip servis yapin.
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