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BADEMLI VE CIKOLATALI KEK

https://www.dogrusucarrefoursa.com

4 adet yumurta

100 gr tereyagi

200 gr bitter ¢ikolata

1,5 su bardagi esmer seker

1 su bardagindan bir parmak az un

1 cay bardagi kakao

1,5 su bardag kirik badem

2 yemek kasigi karigik meyve sekerlemesi
1 cay kasigi kabartma tozu

Tereyagdi ve gikolatayl cam ya da metal bir kaba alin ve kabi kaynar su bulunan bir tencerenin Gzerine yerlestirin.
Tereyagi ve gikolatayi karistirarak eritin. Eriyen malzemelerin Gzerine yumurtalari kirin ve esmer sekeri ilave
edip ¢irpin. Un, kakao ve kabartma tozunu da ekleyip karigtirin. Son olarak kirik badem ve meyve sekerlemesini
de ekleyip karistirin. Hazirladiginiz kek karisimini pisirme kagidi serili bir kiigik bir firin kabina dékiin. Onceden
Isitiimis 160 derece firinda 40 dakika pisirin. Oda i1sisinda beklettikten sonra dilimleyip servis yapin.

Not: Uzerine pudra sekeri serperek servis yapabilirsiniz.
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