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BADEMLI CIKOLATALI CUPCAKE

1 su bardagi seker

4 yemek kasigi tereyagi

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

1 paket vanilya

80 gram bitter gikolata

Uzeri igin:

1 su barda@i kavrulmus badem
4 yemek kasigi cikolata kremasi

Tereyagini dolaptan ¢ikarin. Firini 165 dereceye ayarlayin.

Sekerle tereyagini ¢irpin. Un ve kabartma tozunu bagka bir kaba eleyin.

Sekerle tereyagini girparken teker teker yumurtalari ilave edin. Unu ve kabartma tozunu da 2 seferde ilave edin.
En son ben mari usull eritip hafif soguttugunuz cikolatayi ilave edin ve karigtirin.

Muffin kagitlarini cupcake bélmeli firin kabinin igine yerlestirin. Kepge yardimi ile kaplari doldurun. 10-15 dakika
kdrdan yardimi ile kontrol ederek pisirin.

Firindan ¢ikip 10 dakika sogumaya birakin ve bigakla keklerin ortasini huni seklinde dikkatlice ¢ikararak ¢ikolata
kremasini kasik yardimiyla keklerin ortasina doldurun.

Huni seklinde ¢ikarttiqiniz kek pargasini yerlestirin ve kavrulmus file bademlerle susleyin.
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