%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI GIKOLATA SOSLU PUDING

https://www.posta.com.tr

5 su bardagi sit

6 corba kasi§i toz seker

1 su barda@i toz badem

2 gorba kagsigi pirin¢ unu

1 ¢corba kasigi nisasta
Yarim su bardagi su

2 corba kagsidi portakal kabugu rendesi
Gikolata sos:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta sarisi

6 corba kasiJ pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

50 gr bitter ¢ikolata

Gikolata sos igin, vanilya ve ¢ikolata hari¢ tim malzemeyi karistirin. Kisik ateste karistirarak pisirin. Kaynayinca
vanilya ve cikolatayi ekleyin. Atesten alin ve karigtirin.

Siit, toz seker, piring unu ve nigastayi iy karistirip ocaga koyun. Seker eriyince toz bademleri ve portakal
rendesini ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak pisirin.

Servis kaselerine bollstiriin, buzdolabinda 2 saat bekletin.

Uzerine gikolata sos dokiin. Badem serperek, soguk olarak servis yapin.
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