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BADEMLI GELENK EKMEK

1 Paket Sana Hamurisi

1 Adet yumurta

1 Bardak kiyiimig badem

5 Su Bardagi un

1 Su Bardag@i pudra sekeri

15 gr kuru maya

1 Cay Kasigi badem ekstresi

2 Bardak ilik su (110-115 derece)

BuyUk bir kasede ilik suda maya ¢6zulir. Igine tereyadi, sit tozu, seker, yumurta, tuz ve 3 su bardagi unu
ekleyin. 3 dakika orta hizda ¢irpin. Yumusak bir hamur olusturmak igin yeteri kadar un ilave edin. (Hamur
yapiskan olacaktir) Unlu bir ylizeyde 6-8 dakika kadar puriizsiz bir hamur elde etmek i¢in yodurun. Yaglanmig
bir kabin i¢ine yerlestirin sonra ters gevirin Ustte kalan ylzey de yagdlansin. Kapagini kapatin ve yaklagik iki kati
hacim elde edene kadar, 1 - 1,5 saat ilik bir yerde mayalanmaya birakin.Hamuru yumruklayin. Hafifce unlanmig
bir ylzey Uzerinde, hamuru dikdértgen sekli alacak sekilde yogurun. Uzerine eritilmis tereyadi sdrdin.
Kenarlarinda birer santim bosluk birakarak igine tar¢in ve bademleri serpin. Uzun kenarindan baglayarak rulo
yapin ve yaptiginiz ruloyu yuvarlayarak (halka seklini alacak sekilde) hamuru parmaklarinizla bastirarak kapatin.
Yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Mutfak makasi ile 2ser santim araliklarla halka merkezine dogru digaridan
iceriye 2/3 oraninda kesin. Bdylece yan dilimler elde edilecek. Seritleri biraz ayirin ve igini gdriinmesi igin hafif
bikun. Kapagdini kapatarak tekrar bir saat kadar mayalanmaya birakin. Firinda 375 derece sicaklikta 20-25
dakika ya da altin-kahverengi oluncaya kadar pisirin. Sicak ekmeginizin Ustiini 1 bardak pudra sekeri, 1 corba
kasiJi su, 1/4 tath kasig badem ekstresi karigimi ile kaplayin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.03.2023

© lezzetler.com tarif no:78949 « adi:Bademli Celenk Ekmek « gdnderen:demirhindi « indirme tarihi:09.05.2024 - 07:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-celenk-ekmek-vt58281
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/bademli-celenk-ekmek-78949.jpg
http://www.tcpdf.org

