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BADEMLI BURMA BOREK

12 baklava yufkasi ya da normal yufka
3 gorba kasigi tereyagi

200 gram kiyilmig badem

200 gram kiyma

2 sogan

Baklava yufkasini eritiimis tereyagiyla islatip U¢ tanesini Ust Uste yerlestirin. Sodanla birlikte kavurdugunuz
kiymaya dogranmis bademi katarak hazirladiginiz i¢ harcin bir kismini yufkanin tzerine serpin, oklavaya sarip
biraz buzdlrerek oklavayi icinden ¢ikartin. Firin tepsisine burgu seklinde dizin. 200 derecede kizarana kadar
pisirin. Firindan ¢ikinca bir miktar tereyagdini Gzerine surtn.
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