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BADEMLI BROWNIE

100 Gr Sana Klasik

0,5 Bardak toz seker

1 Bardak dogranmig badem
150 gr beyaz cikolata

2 Corba Kasigi su

1 Bardak un

2 Adet yumurta

1 Paket vanilya

On hazirlik olarak firni 180 derecede isitin ve kek kalibina 20 santimlik bir aliiminyum folyo serin. Siyah cikolata,
su ve margarini orta boy tencerede eritin.cok kisik ateste ¢ikolata ve margarin eriyene dek tahta kasikla surekli
karistirin. malzemeler eriyip iyice karisinca, igine sekeri ekleyin. Sekeri de karistirdiktan sonra tencereyi atesten
indirin. Hazirladiginiz bu karigima vanilya, yumurta ve elenmis unu ilave ederek hamur kivamina gelene kadar
karigtirin. Keskin bir bigak yardimi ile beyaz cikolatay! iri parcalar halinde kesin. Beyaz cikolata ve bademi
karisima ilave edin. Cikolata erimeye baglar baglamaz karistirmay birakin. Karisimi kek kalibina 6zenle yayin.
Onceden isitilmis firnda 35 dakika veya kekin (izeri sertlesene kadar pisirin. Brownieyi kek kalibi icinde
soguttuktan sonra dilimleyip, servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 20.02.2025
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