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BADEMLI BROWNIE

Brownie igin:

125 gram tereyagi

125 gram bitter ¢ikolata
2 adet yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi un

1 su bardagi badem

1 paket toblerone ¢ikolata
Kremasi Igin:

1 paket toz krem ganti

1 su barda@ sut (soguk)

Oncelikle brownie hazirlanisi icin, firini 160 dereceye ayarlayarak, isitin.
Tereyagini eritin.

Gikolata pargalarini karistirarak tereyadinin iginde erimelerini saglayin.
Yumurta ve sekeri ¢irpin.

Un ve bademi ilave edip, karigtirin.

Tereyaginin iginde erittiginiz ¢ikolatall karisimini kek karigimina ilave edin.
Spatula yardimiyla, kek karigimini karistirin.

Kek kalibinizin igine yagh kagit serin.

Browni karigiminizi dokun.

20 dakika pigirin.

Kremasini hazirlamak igin, toz krem santi ve soguk suti ¢irpin.

Soguyan brownie&apos;nin lizerine bir spatula veya kasik yardimiyla gelisigiizel yayin. Dolapta bir saat
dinlendirin.

Not: Brownie firnda 20 dakikadan fazla kalirsa, islak dokusunu kaybedecektir. Krem santi igin, soguk sit
kullanmak kremanin kivamini almasi i¢in gereklidir. Fansiz programda isitmak, kekin esit pismesine yardimci
olacaktir.
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