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BADEMLI BITTER CIKOLATALI PUDING

1/2 su bardag seker

1 tath kasidi kakao

2 tatl kagigi piring unu

1 tath kasidi misir nisastasi

2 su bardagi badem suti

1 su bardag bitter ¢ikolata (%65 kakao oranl)

Kuguk bir tencereye iki parmak kadar su koyun.

Uzerine cam ya da metal bir kase oturtun.

Gikolatay benmari usull eritin.

Tencerenin igine kakao, seker, piring unu ve misir nisastasini ekleyerek, karigtirin.
1 bardak badem sitin( bu karigimin tizerine azar azar ilave ederek, karistirin.
Topaklanmalar kaybolana kadar ¢irpin.

Kalan sUtu ilave ederek, 2 dakika daha tel ¢irpici ile karigtirin.

Ardindan tencerenizi yiksek isidaki ocaga alin.

Girparak pisirmeye baglayin.

Fokurdamaya basladiginda icerisine gikolatay! ilave edin.

lyice karigtirin.

1 dakika daha bu sekilde pisirdikten sonra ocaktan alin.

Hazirladi§iniz pudingi kaselere bosaltin.

Sogumasi igin dolaba kaldirin.

Soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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