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BADEMLI BISKUVI

1 su bardagi pudra sekeri

120 gram tereyagi

3 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

1,5 su bardagi ince kiyilmig badem
2 su bardagi un

Uzerine:

1 adet yumurtanin aki

dévilmis badem

Hafifce yumusatiimig tereyadini 1 su bardagi pudra sekeri ile birlikte ¢irpma kabina alin. Tereyadi beyazla-sana
dek, hi¢ ara vermeden 10 dakika ¢irpin. Yumurtalar teker teker karisimin igine ekleyerek, ¢irpmaya devam edin.
1 cay kasidi vanilya tozunu, bir buguk su bardagdi ince kiyilmig bademi ve 2 su bardagdi unu ekleyin.

Malzemeler ézlesene dek yogurun. Yogurdugunuz hamuru buzdolabinda 1 saat bekletin.

1 saat sonra unlanmig bir zeminde hamuru yarim cm kalinliginda agin. Dilediginiz gekilde bisklvi kaliplariyla
kesin. Uzerlerine 1 adet cirpilmig yumurtanin akini stiriin ve dévilmis badem serpin.

Orta isili firinda biskOvilerin Gzeri pembelesene dek (yaklasik 15 dakika) pisirin.
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