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BADEMLI BISKUVI

200 gram toz sekeri
200 gram badem igi
30 gramun

30 gram tereyag!

2 yumurta

1 portakal

1 tath kasidi zeytinyag

Portakall yikayin, kabugunu soyun, beyazini ¢ikardiktan sonra sari kismini kiigik pargalara dograyin. Bademleri
kaynar suda islatin, sonra ¢ikartip zar gibi ince kabuklarini ayiklayin, bademlerin her birini énce ortadan ikiye,
sonra her pargayi ikiser Gger pargaya bolin. Pargalara ayirdiktan sonra kurumalari igin firina koyun (Yalniz renk
degistirmemelerine dikkat edin.)

Finnin tepsisini énce yaglayin, sonra unlayip bir kenara birakin. Bir porselen k&senin igine bir bitliin yumurtayla
bir yumurtanin sarisini koyun, buna sekeri de kattiktan sonra yumurta teliyle veya tahta kasikla iyice ¢irparak
képurtin. Tereyagini hafitce erittikten sonra soguk olarak ¢irpmakta oldugunuz bu kdéptige azar azar katin. Unu
da elekten gegirerek azar azar kattiktan sonra bademlerle portakal kabuklarini da katin ve hepsini iyice birbirine
karistinn. Hazirlanan biskivit hamurunu kasikla tepsinin her tarafina dagitin ve her birine tahminen on santim
uzunlugunda baston bicimi verin. Hamurlar dizerken aralarindaki mesafenin fazla olmasina dikkat edin. Aksi
halde pisme sirasinda hacimleri genisliyecegi icin hamurlar birbirine yapisir. Tepsiyi ¢ok kizgin firma sirin,
(Termostatli firni olanlar 250 dereceye gdre ayarlamalidirlar). Biskuvitleri firinda 4-5 dakika tuttuktan sonra
¢ikartin. (Bu biskuvitler cok pismeden, yumusak olarak servis yapilir.) Biskuvitleri hemen tepsiden alin.
Merdaneyi hafif¢e zeytinyagina bulayin, bisklvitleri hafifce kabarmalari icin ellerinizle bastirarak merdanenin
Ustlne siralayin. Soguduktan sonra bir tabaga alin ve servis yapin.

ML® Kimyonlu Biskuivi icin tiklayin
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