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BADEMLI BISKUVI

2 Y2 Su Bardag@i Bugday Unu (250g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 Yumurta

8 Yemek Kasigi Margarin (1359)

2 Gay Bardagi Sivi Yagd (50ml)

1 Cay Bardag Toz Seker (90g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Paket Pakmaya Gikolatali Bademli Puding
2 Cay Bardadi Pakmaya Kakao (159)

1 Cay Bardag: File Badem (50g)

2-2,5 Su Bardagi (200-250 G) Bugday Unu
Uzeri icin:

Bitter Gikolata (40g)

Firininizi 6nceden 175°C ayarlayip isitin.

Bir ¢cirpma kabinda seker eriyip karisim kdépuklenene kadar yumurta ve sekeri mikser yardimi ile yiksek devirde
girpin.

Unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu eleyerek yumurtali karigima ekleyin. Gikolata digindaki diger
malzemeleri de ekleyin ve karigtirin.

Elde ettiginiz hamuru 5-6 dakika yogurun.

Hamuru ikiye ayirip, her bir pargayl merdane ile yaklagik 0,5 cm kalinhidinda agin. Kurabiye kalibi ile ince uzun
kesip, firin tepsisine dizin.

Onceden 175°C isitiimis firnda 20-30 dakika pisirin.

Gikolatayr benmari usuli eritin ve sogumus biskuvilerin yarisini gikolataya batirin. Gikolata donunca servis edin.
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