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BADEMLI BISKUVI

200 gram tereyagd

Yarim su bardagi kahverengi seker
1 su bardagi tozseker

2 adet yumurta

3 su bardagi un

200 gram file badem

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karbonat ve tar¢in

Tereyadi ve tozsekeri mikserde cirparken, yumurtalari teker teker ilave edin. Dider malzemeleri ekleyerek,
yogurun. Hamuru rulo seklinde yuvarlayip, buzdolabinda 20 dk.bekletin. 1 cm. kalinliginda dilimler halinde kesip,
finn tepsisine dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda lzerleri kizarana dek pisirin.
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