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BADEMLI BISCOTTI

150 gr. tereyagdi

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet yumurta

100 gr. tuzsuz ¢ig badem
5 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 limon kabugdu rendesi

Unu ve yagi elinizle ufalayin. Kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistirin. Kabuklari soyulmus ¢ig badem, limon
kabugdu, seker ve yumurtayi da ilave edip yumusak bir hamur yogurun. Firin tepsisine bitin olarak yayin. 200
derecede firinda 15 dakika kadar pisirip ¢ikartin. Az pismis bu kurabiye hamurunu verev sekilde ince ince
dilimleyin. Tekrar tepsiye dizip 25 dakika kadar pisirin.
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Fotograf "canik" tarafindan génderildi. 18.08.2014
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