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BADEMLI BEZELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 adet kiraz sekeri (kirmizi)

2 adet kiraz sekeri (yesil)

2 yumurta aki

1 tutam tuz

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 cay bardagdi kirilmig badem

1 limon kabugdu rendesi

Kalip:

Kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini ikili olarak i¢ ice koyun. Kiraz sekerlerini ince ince kesin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 140 °C

Turbo pisirme: 130 °C

Yumurta aklarini tuz ile birlikte mikserin en yiksek devrinde kar haline gelene kadar (yaklagik 5 dakika) cirpin.
Pudra sekerini azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Daha sonra mikseri diistk devire alarak kirilmig
bademleri ilave edin. Kiraz sekerlerini ve limon kabugu rendesini ekleyip kasikla hafifce karigtirin.

Hazirlamig oldugunuz karigimi iki kasik yardimi ile muffin kagitlarina paylastirin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 60 dakika
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