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BADEMLI BEYAZ HELVA

https://www.posta.com.tr

2 adet yumurta aki

2 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi su

2 cay bardag bal

1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi badem

1 adet limon kabugu rendesi

Su, toz seker ve ball tencerenize koyun. Karistirarak seker iyice eriyene ve koyulasincaya kadar kaynatin.
Yumurtalarinizi el mikserinde kar halini alana kadar ¢irpin. Ocaktan aldiginiz surubunuzu, mikser galigir
durumdayken, yavas yavas yumurtaya ekleyin.

Karigimi 10 dakika boyunca girpin ve yavag yavas ceviz ve bademi ekleyin. Firin tepsinize, firin kagidini yayin.
Uzerine karigsiminizi bosaltin. Karigimin Gzerine tekrar yagli kagit kapatin ve diizgun sekil almasi igin, kagidin
Uzerinden oklava ile gegin. Oda sicakliyinda bir giin beklettikten sonra, dilimleyerek servis yapin.
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