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BADEMLI BAYRAM PILAVI

2 su bardagi piring (yikanmig)

3 su bardagi su (600 ml)

2 tablet Knorr Et Bulyon

4 yemek kasig Sana Tereyag Tadinda
250 gram kuzu eti (kip kip dogranmisg)
1 adet havug (kip kip dogranmis)

1 tath kasidi tarcin

Bir miktar cekilmis karabiber

1/2 su bardagi badem

1 demet maydanoz (kiyilmis - Gzeri igin)

1. Bir kaseye 3 su bardadi suyu ve Knorr Et Bulyon tabletlerini ilave edip karistirin.

2. Tencerede 3 yemek kasigi Sana Tereyagd Tadinda'yi kizdirip kuzu etlerini ilave edip kavurun. Kuzu etleri renk
aldiktan sonra icine yikanmig piringleri ve dogranmis havucu koyup 5 dakika tim malzemeyi kavurun.

3. En son olarak igine targini, gekilmis karabiberi ve Knorr Et Bulyon[?lu suyu koyup karigtirin. Bir tagim
kaynattiktan sonra altini kisip piringler gz géz oluncaya kadar tencerenin kapagi kapali olarak pisirip
demlendirin.

4. Pilav piserken kiguk bir tavada file bademleri, kalan 1 yemek kasigi Sana Tereyad Tadinda ile kavurun.

5. Demlenmis pilavi kasikla hafifce karistirip havalandirdiktan sonra Gzerini kavrulmus file badem ve kiyilmig
maydanoz ile sUsleyip sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:58556 « adi:Bademli Bayram Pilavi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:28.04.2024 - 00:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-bayram-pilavi-vt44812
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bademli-bayram-pilavi-58556.jpg
http://www.tcpdf.org

