%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI BALLI BISKUVI

1 su barda@i toz badem
Yarim su bardagi un

5 yemek kagsigi bal

40 gram tereyagdi

1 yemek kagigi st

Uzeri igin:

2 yemek kagigi file badem

Toz bademi ve unu derin bir kaba koyup karistirin.

Uzerlerine bal ilave ederek karigtirmaya devam edin.

Tereyagdini kU¢Uk bir tencerede eritin ve karisima ilave edin.

Son olarak siti ekleyip glizelce karistirin.

Tamamen homojen karismig bir hamur elde edene kadar karigimi yogurun.

Hamurunuzu ince bir sekilde agin. Bir bigak yardimiyla seritler halinde kesin veya kurabiye kaliplari kullanarak
sekillendirin. )

Sekillendirdiginiz hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine file bademleri serpistirin ve
hafifge bastirin.

Onceden 180 derece isitiimis firinda yaklasik 10 dakika, Uzerleri kizarana kadar pisirip servis edebilirsiniz.
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