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BADEMLI BALIK

4 dilim kalkan filatosu

1 cay bardagi dévilmis badem
1 su bardagi balik suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Tavaya tereya@i konur eriyince balik filatolari atilir ve iki ylizi kizartilir. Sevis tabadina konur. Tavada kalan yagi
Uzerine tuz, karabiber, un ve balik suyu katilir, bir tagim pisirilir. Baliklarin Gzerine gezdirilir. En son yagsiz
kavrulmus badem serpilir, servise sunulur.
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