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BADEMLI ARMUT TATLISI

5 adet armut

1 cay bardagi badem ici (File)

1 su bardag seker

50 gr. Bizim Margarin

1 adet yumurtanin sarisi

1 su barda@i Igim Sat

Vs cay kasigi vanilya

1 tath kasidi Bizim Mutfak Nisasta

Armutlari yikayip dibi diz bir kabin igine dizin.

Uzerine toz seker ile 1,5 bardak su ilave edip, adir ateste pisirin.

Atesten aldiktan sonra sogutun.

Kremanin Hazirlanisi :

St kaynatin.

Bir kap i¢ine yumurta sarisini, nisastay, vanilyayi ve 1/2 su bardagi suyu koyup, karigtirin.
Karisimi slizip kaynayan sitin Uzerine ekleyin ve iyice karistirin.

Bir kaynatimdan sonra atesten alin.

Pisirdiginiz armudun serbetinden 1 ¢ay bardagi alip, yaptiginiz kremaya yedirin.
Yag da ilave ettikten sonra servis tabagina koyup biraz yayin.

Armutlar bademe bulayarak kremanin Gzerine yerlestirin.

Kalan bademleri Gzerine serpigtirerek servis yapin.

Not : istenildiginde armut sadece krema ile servis yapilabilir.
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