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BADEMLI ARMUT

4 adet armut

7 ¢orba kagsigi badem
Yarim su bardagi tozseker
6 corba kagsiJi tereyadi

90 gram bitter ¢ikolata

Armutlari, saplari kalacak sekilde soyun. Gekirdekli kisimlarini kabak oyucusu ile oyarak, alt kismindan gikarin.
Soyulmus armutlarin Gzerini aliminyum folyo ile kaplayin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 50-55 dakika
pisirin. Bademleri 1 su bardagi suda haglayip stiziin ve kabuklarini soyarak mutfak robotundan gecirin. Gekilmis
bademi, 4 ¢corba kasiJi tereyadi ve seker ile, bir tavada seker eriyene kadar kavurun (yag az gelirse ilave
edebilirsiniz). Cikolatay! pargalara bdllp, kalan tereyagini ekleyin ve bir kaseye koyun. Bir tencerenin icine su
koyup kaynatin ve ¢ikolatanin bulundudu bu kabi igine yerlestirin. Bu sekilde benmari usuli eritin (gok kat
olursa, biraz sicak sut ilave edebilirsiniz.) Armutlari firndan gikarip, biraz iinmaya birakin. Bademli karigimi bir
kasik yardimiyla, armutlarin oyulmus kisimlarina doldurun. Uzerine hazirlamig oldugunuz gikolata sosunu
gezdirip, bademli karisimdan koyarak servis yapin.
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