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BADEMLI ARAP GUZELI

http://www.hurriyet.com.tr

125 gram tereyagi

225 gram pudra sekeri

150 gram bitter gikolata

225 gram toz badem

100 gram beyaz un

1 adet portakal kabuklarinin rendesi
1 adet yumurta

1 adet yumurta aki

File badem veya findik

Firini 160 dereceye isitin. Tepsilere yagdh kagit serip hazirlayin.

Derin bir kaseye oda sicakligindaki tereyadi ve pudra sekeri ile portakal rendesini koyun, karistirarak yumusatin.
Cikolatay1 benmari usull eritin. Eriyen c¢ikolatayi 5 dakika kadar sogumasi icin birakin. Daha sonra tereyagi ve
pudra sekerli karigima katin, bir yumurta ekleyin ve spatula ile karistirin. Toz badem ve unu da ilave edin ve
karisima yedirin.

Hamuru ceviz blyUkliginde parcalara ayirin, parmak seklinde yuvarlayin, ug kisimlarini ige kivirarak ay gekli
verin. Uzerine firgayla yumurta aki strerek, file badem veya findik serpin. 12-15 dakika kadar pisirin.

Firindan alinan tepsiler tamamen soguyana kadar bir kenarda bekletin. Tamamen soguyan kurabiyeleri servis
tabagina alin.
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