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BADEMLI ANTEPFISTIKLI KESKUL

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Bardak toz seker

1 Litre stt

2 Corba Kagidi nisasta

1 Adet vanilya

1 Bardak badem

1 Adet yumurta

Situimuzi tencereye bogaltiyoruz. Hentiz sogukken icine sekeri, yumurta sarisini,sana klasik margarini ve
bademi ekliyoruz. 2 ¢corna kagsigi nisastamizi ayri bir kapta suda eziyoruz. SGtli karigimimiz kaynadiktan sonra
suda ezdigimiz nigastayida site ekleyip kivam almasini saglyoruz. Kivam koyulaginca kaselere bosgaltarak
sogumasini bekliyoruz. Uzerine aruzaya gore yesil fistik veya bir bitin badem koyarak servis ediyoruz.
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