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BADEMLI ANASONLU LOKMALAR

100 gr Igim Tereyagi
100 gr yumurta aki

70 gr kabuklu badem
60 grun

50 gr seker

50 gr esmer seker

30 gr misir unu

20 gr patates nigastasi
2-3 adet yildiz anason

Yildiz anasonlarin tohumlarini ¢ikarin. Yagl kagitlarin arasinda iyice ezin. Toz seker, esmer gseker ve 30 gr
bademle beraber mutfak robotundan gegirin. Genis bir kapta karisimi Igim Tereyadi ile ¢irparak karistirin. Un,
patates nisastasi, yumurta aki ve bir tutam tuz ilave edip karigtirmayi surddrin. Yumusak bir hamur haline
getirip buzdolabinda 45 dakika dinlenmeye birakin. .

Sikma torbasi yardimiyla dinlendirdiginiz hamuru ceviz biyukliginde toplar halinde tepsiye sikin. Uzerine baski
uygulayarak toplarin yassilasmasini saglayin. Kalan bademleri kiyip Gzerlerine serpin.

180 derece firinda 8-10 dakika pisirin. Tepsiyi firndan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis edin.
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