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BADEM VE FINDIK DOLGULU KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 su bardagi ince 6gutilmuis kabuksuz badem
1 su barda@i 6gutiimus findik

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta aki

Hamur:

3 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri

150 g oda sicakliginda tereyagi

1 yumurta

1 yumurta sarisi

2 - 3 yemek kasigi st

1 ¢ay kagigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
Uzeri igin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Ogutilmis badem, findik, pudra sekeri ve yumurta akini bir kaba alin. Kagik ile iyice karistirin. Uzerini kapatin
ve dondurucuda 30 dakika bekletin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri, tereyagi, yumurta, yumurta sarisi,
sit ve vanilya aromasini ilave edip yogurun. Hamuru merdane ile 3 mm kalinliginda agin ve 8 cm ¢apindaki bir
kalipla kesin. Dolgu malzemesinden kig¢uk pargalar alip elinizde rulo sekline getirin ve hamurlarin Gzerine
koyun. Hamurlarin karsilikli iki kenarlarini birlestirerek kapatin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip firin
tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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