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BADEN UNU KURABIYESI

1/2 kilo badem ici
1/2 kilo toz sekeri
1 limon

2 gram limon tuzu
Zeytinyag.

Badem iclerini kaynar suya atip ¢ikardiktan sonra yumusayan zar gibi ince kabuklarini soymali. Sonra bu
bademleri sicak bir firina koyup renklerini déndirmeden hafif¢ce kavurarak iyice kurutmali. Badem iglerini bir
havana koyup un durumuna gelinceye kadar dévmeli. Sonra bu badem ununu ince delikli bir stizgec¢ten
gecirmeli. Stizgecin Ustlinde kalan irice badem pargalarini tekrar havana koyup dévmeli.

Bir kusaneye toz sekeriyle 4/10 litre suyu koyup kabi atese oturtmali. Karigtirarak sekeri eritmeli. Seker eriyince
bir ik suda eritilmis limon tuzunu katmali. Serbeti koyulasincaya kadar kaynatmali. Beri yanda limonun sadece
sarisini rendelemeli. Bunu badem ununa karigtirmali. Serbet, kivamini bulunca limon kabuklu badem ununu
bunun icine atarak karigtirmali ve unu gerbete yedirerek koyu bir macun elde etmeli, kuganeyi ategten indirmeli.
Onceden zeytinyadina bulanmisg turld bigimlerdeki kaliplara bu macunu doldurmali ve bir kenarda birkag saat
birakarak bunlarin soguyup donmalarini temin etmeli. Kaliptaki kurabiyeler iyice soguyunca bunlari kaliplar
basasagdi servis tabagina aktarmali ve bdylece servis yapmall.

ML® Badempare icin tiklayin
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