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BADEM UNU ILE BAYAT SOMUN TARTI

250 gram tozseker

350 gram bayat somun ekmek
1 litre st

200 gram bitter ¢ikolata

90 gram badem unu

110 gram margarin

2 dilim Robotta ¢ekilmis ekmek
5 adet yumurta

Pudrasekeri

Tuz

Ekmegi blender[?lde ¢ekip siitle yumusatin. Yumurta sarilarini toz sekerle girpin. Parlak bir karisim olunca
yumusatiimig margarin, sttle yumusatiimis ekmek, badem unu, benmari usull eritilmis ¢ikolata ve bir fiske tuz
ile girpilmig yumurta akini igine ilave edip devamli karigtirin, )

Yaglanmis 26 cm ¢apindaki kek kalibina karigimi aktarin. Uzerine ufalanmig ekmek serpin. Onceden isitilmig
175 derece firinda 60 dakika pisirin. Firindan ¢ikarttiginiz ekmek pastayr sogumaya birakin. Dilimledikten sonra
Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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