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BADEM UNLU IRMIKLI TATLI

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram sut

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi seker

1 cay bardagi badem unu
1 yemek kasigdi tereyadi
15 adet gilek (Uzeri igin)

Oncelikle tencereye sekeri koyup hafifce erimesini saglayin. Ardindan tereyagi, badem unu ve irmikleri ilave
edip birkag kez karistirin. Hafifce karamel kokusu alana kadar kavurun.

Sutlin tamamini bosaltin ve koyulasana kadar karistirarak pisirin. Sekilli bir kek kalibinin igini su ile islatip pisen
irmikleri igine bosaltin.

Buzdolabinda 2 saat kadar sogumasini bekleyin. Soguduktan sonra ters gevirip tizerine kesilmis gileklerle
sUsler yapin.
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