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BADEM TURTASI

Kullanilacak malzeme: 300 gr badem igi, 1+1/5 su bardagi tozseker, 8 yumurta, 1,5 ¢orba kasidi tarcin, 1/2 su
bardadi pudraseker.

Yapilisi: 18 cm ¢apindaki turta kalibinin igine dnce pudraseker sonra tar¢in serpistirilir. Diger tarafta badem igleri
kaynar suya daldirnlip ¢ikarildiktan sonra kabuklan ayiklanir ve sicak firinda sarartiimadan iyice kurutulur.
Kuruyan badem igleri ince ince kiyilir. Tozgeker ve biraz su bir kaba bogaltilir ve orta atese oturtulur.
Karigtirilarak seker eritilir. Kiyilmis badem igleri yapilan suruba atilir, hizli hizli kanstinlir. Badem igleri, surubu
iyice ¢cekince kap atesten indirilir, iImasi beklenir. Bademli karigim iliyinca yumurtalarin sarisi teker teker
karisima katilir ve ¢irpilarak iyice yediri-lir. Son yumurtanin yediriimesi de tamamlaninca kap hafif atese konmus
ve icinde kaynar su olan daha genis bir kabin i¢ine oturtulur. Karigim koyulasincaya kadar hizli hizli kanigtirilir.
Sonra kap benmariden ¢ikarilarak igindekiler kaliba bosaltilir. Servis zamani gelince kalip, blytk bir servis
tabagina bags asagdi edilerek aktarilir. Kalan pudraseker Uizerine serpilir, sonra servis yapilir, istenirse badem
turtas: pisirilebilir. O zaman yuvarlak bir kalip yerine bir savarin kalibini kullanmak gerekir. Savarin kalibi 6nce
iyice yaglanir. Uzerine bol tozseker serpilir. Turtanin malzemesi yukarida anlatildigi gibi hazirlanir. Sonra bu
malzeme savarin kalibina bogaltilir ve kalip iginde su bulunan bir kabin igine oturtulup, 170°C'ye gbre
ayarlanmis firma sUr0lUr. Turta firnda 45 dakika kadar pisirildikten sonra firindan ¢ikarilir ve birkag dakika
sogumasi beklenir. Kayik tabagi bigimindeki servis tabagdina bas asagi edilerek aktarilir. Gevresi ve ortasi
kavrulmus bademlerle sslenip sogumaya birakilir. Turta soguyunca servis yaplilir.
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