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BADEM TATLISI

8 kahve fincani ¢cekilmis badem
2 kahve fincani un

2 kahve fincani toz seker

3/4 kahve fincani tereyagi

7 yumurta

1/2 gay kagigi tuz

Surubu Igin;

3.5 bardak toz seker

3 su bardagi su

2 tath kasigi limon

HAZIRLANISI:

Yumurtalarin aklarini ve sarilarin ayirin. Yumurta sarilarina 2 kahve fincani toz sekeri 5 dakika kadar ¢irparak
iyice yedirin, bir kenarda birakin Yumurta aklarini tuz ekleyerek kar gibi oluncaya kadar ¢irpin. Yumurta
sarilarina unu ve toz bademi yedirdikten sonra yumurta akini séndiirmeden karisima ekleyin. Daha sonra
eritilmis tereyagini bu karisima ekleyin, hafif yaglanmis24-25 cm. gapindaki tepsiye karisimi ddkip, orta isidaki
firnda 40-50 dakika pisirin. Bir tencereye surup malzemelerini koyun, seker eriyene kadar karigtirin, karigim bir
kac dakika kaynadiginda surup hazir olacaktir. Firindan ¢ikar ¢gikmaz kaynar haldeki surubu Uzerine dokip
sogumaya birakin.
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