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BADEM TATLISI

Dilek Girgin

2 Su Bardagi Un

1 Su Barda@ Déviimis Badem
25 Adet Badem

1 Su Bardagi Pudra Sekeri

3 Corba Kasigi Margarin

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

2 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

1 Gorba Kasigi Limon Suyu

1/2 Gay Kasig Tuz

Serbeti soduk olarak kullanacagimiz icin énce serbeti hazirlayalim. Bunun igin sekerle suyu bir tencereye alip
kaynatalim. Serbet biraz yogunlagsmaya bagladiginda limon suyunu ekleyip ocagin altini kapatalim. Serbeti
sogumaya birakalim.

Ote yandan unu, dévilmis bademi, pudra sekerini, margarini, zeytinyagini, yumurtalar, kabartma tozunu, tuzu,
limon suyunu bir kaba alip yoguralim. Ceviz biyutkliginde pargalar koparalim. Elimizde yuvarlayip ortasini
parmagdimizla gukurlagtiralim. Buralara bademleri yerlestirelim. Yagl kagit serili tepsiye dizelim. Onceden
isitilmig 180 derecelik firinda pisirelim. Tathlari cukur bir kaba alalim. Sicakken Uizerine soguk serbeti dékelim.
Tatli serbeti cekince sogutalim ve servis edelim.
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