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BADEMLI TATLI

2 Paket Sana Hamurigi

2 Bardak dovilmis badem
1 Tutam tuz

1 Paket kabartma tozu

4 Adet yumurta

500 gr su

1 Kg. Seker

1 Kg. un

250 gr toz seker

Un, seker hafif yumusatilmis margarin ile yogrulur. Yumurtalar hamura teker teker eklenir. Seker, tuz, badem ve
kabartma tozu ilave edilir. Hamur tutulur. Sekil verilir. Orta i1sidaki firinda pisirilir. Daha énceden kaynatilip
sogutulmus surup ile serbetlenir. (Pisen kurabiye sicak, surup ilik olacak) Gzerine hindistancevizi tozu serpilip
ikram edilir.
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