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BADEM TATLISI

Malzemeler:

6 adet yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri

3 su bardagi toz halinde ¢ekilmis badem
1 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Serbet:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Yapimi:

Serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurtalarin aklar ve sarilari ayrilir. Aklari 1 fiske tuzla képuk
olana kadar girpilir. Diger bir kapta sarilari pudra sekeri lie iyice ¢irpilir. Uzerine un ve badem tozu katilir
karigtirilir. En son yumurta kdptgi tahta kagikla fazla karnigtirmadan yedirilir. Karigim yaglanmisg firin kabina
bosaltilir, diizeltilir. Onceden 1sitilmis 185 derece firinda pembe renkte pisirilir. Sicakken soguk serbet gezdirilir.
Kare seklinde kesilir, serbeti cekince servise sunulur.
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