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BADEM TATLISI
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5 adet yumurta [?] sarisi ve beyazi ayriimig
1 su bardagindan 2 parmak eksik seker

1 su bardagindan 1 parmak eksik pekmez
1 su bardag@indan 1 parmak eksik tahin

1 su bardagindan 2 parmak toz badem

1 yemek kasigi un

1 paket vanilya

Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1.5 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Bir sos tenceresinde su ve sekeri karigtirip ocaga alin ve seker eriyene kadar surekli karstirdiktan sonra
kaynamaya birakin. Serbet kaynamaya bagslayinca altini kapatin ve 2-3 damla limon suyu ekleyip sogumaya
birakin.

Yumurta sarilarini pekmez ve tahinle kivam alincaya kadar iyice ¢irpin ve kenara alin.

Ayri bir kapta un, toz badem ve vanilyayi eleyin ve kenara alin.

Yumurta beyazlarini mikserle hafif kdpurene kadar ¢irpin, ardindan yavasca toz sekeri ekleyerek ¢irpmaya
devam edin, karisim beze kivamina gelince girpmayi birakin.

Yumurta aklari hazir olunca pekmezli karigimi ve kuru malzemeleri ekleyip spatula yardimiyla i¢ten disa olacak
sekilde yumurta beyazlarini séndirmeden karistirin.

Karisimi firin kabina dékip énceden isitilmis 180 derecelik firinda 35- 40 dakika pisirin.

Pisen tatlyi dilimleyin ve serbetini verin soguk servis edin.
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