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BADEM TATLISI

125 gram tereyagi

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
4 yemek kasigi toz seker
5 yemek kagidi irmik
Yarim ¢ay barda@i hindistancevizi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Serbeti igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker
2-3 damla limon suyu
Suslemek igin:

Dévilmis badem

Su ve sekeri tencerede birlestirin.

Seker eriyene kadar karistirarak pigirin.

Igine limon suyunu da ilave edip kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra altini kisip 5 dakika da o sekilde pisirin.

Ardindan serbeti bir kenara alip sogumaya birakin.

Tatlinin hamuru igin tereyadini yogurma kabina alin.

Uzerine sivi yagi ve sekeri ilave edip seker eriyene kadar ¢irpin.

Ardindan yumurta, irmik, hindistancevizi, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edin.

Son olarak bir yandan yogurarak bir yandan azar azar unu ekleyin.

Ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyUkligdunde pargalar koparip elinizle badem sekli verin.

Pisirme kagidi serilmis firin tepsisine dizdiginiz hamurlarin Gstlerini bigakla ¢izin ve ¢izigi biraz genigletin.
Firini 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tathlari firina verin.

30 dakika kadar pisirdiginiz tathyi firndan alin.

Birka¢ dakika soguttugunuz tatliya serbeti dékin.

Tatli serbeti cektikten sonra lizerine actiginiz yariklara dévilmis badem serpip servis edin.
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