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BADEM SURUBU

Tugrul Savkar

320 gr. tath badem

10 gr. aci badem

650 ml. su

1250 gr. tozseker (5 su bardagi )
1 adet yumurta aki (¢irpiimig)

1 ¢orba ks. bergamut suyu

Tatl badem ile aci bademleri bir havanda déviin. Uzerine suyun birazini ekleyip siizgecten temiz bir kaba
slizdurin. Kalan posaya su katin ve ddvmeye devam edin. Yeniden slzdurtn. Su ve posa bitinceye kadar bu
islemi yineleyerek stizdirin. Sekeri ve yumurta akini badem suyuyla iyice karigtirin. Atese oturtarak bir tagim
kaynatin. Atesi kisip, surup koyulasip kivamini buluncaya kadar kaynatmay strdirin. Bergamut suyunu katip,
atesten alarak sogumaya birakin.
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