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BADEM SOSLU CITIR TAVUK

1/2 bardak pargalanmis badem
1/4 bardak un

1,5 cay kasigi kirmizi biber

1/2 cay kasigi sarimsak tozu
1/2 cay kasig hardal

1/4 cay kasig tuz

1/8 cay kasig karabiber

1,5 tath kasigi sivi yag

4 yumurta

500 gram tavuk kanadi

Firini 250 derecede isitin. Mutfak robotuna badem, kirmizi biber, sarimsak tozu, hardal, tuz ve karabiberi atip
iyice karistirin. Robot ¢aligirken yagi da ekleyin.Yumurtalarin beyazlarini ¢irpin. Tavuk kanatlarini iki parmak
genisliginde olacak sekilde béllin ve bu karisima bulayin. Ardindan bademli karigim ile kapladiktan sonra firina
atin.Tavuklarin digi altin kahverengi olana kadar 20-25 dakika pisirin.

Yanina haglanmis sebze veya salata ekleyerek servis edebilirsiniz. Dilerseniz tavuklari firndan ¢ikardiktan
sonra parmesan da serpebilirsiniz.
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