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BADEM SEKERI

500 gr toz seker
1/2 su bardagi su
1 tath kasidi targin
1/2 kg badem

Sekeri, icinde 1/2 su bardadi su bulunan bir tencerede, hafif ateste sirekli karistirarak eritiniz. Targini ekleyip
karistininiz ve atesin altini acarak hizli hizli kaynatiniz. Kaynatma islemine, surup koyulasip kasiktan damla
damla akana kadar devam ediniz. Bademleri suruba kattiktan sonra, Ustlerinin iyice kaplanmasi i¢in karistiriniz.
Tencereyi atesten alarak, surup kuruyup seker haline gelene kadar surekli karigtiriniz.

Bademleri bir kevgire aktararak, Ustlerindeki fazla sekerleri kevgiri sallayarak eleyiniz. Elenen fazla sekeri
tencereye alip hafif ateste biraz su ekleyerek tekrar eritiniz. Atesi yUkselterek surup berraklasana kadar
kaynatiniz. Bademleri ekleyip Ustleri iyice kaplanana kadar karistiriniz ve soguyup kurumalari igin bir kenara
birakiniz.

Not: Seker, ya da balla kaplanmig bademlerin ¢ok eski zamanlardan beri sevildigi (Eskicag Roma'sinda aile
toplantilarinda ikram edilirdi) bilinmektedir. Evde yapilan badem sekeri disarida satilanlar kadar giizel gérinisli
olmasa bile, yapilis ve tad bakimindan onlardan tstindir. Hava gecgirmez kavanozda, bir hafta kadar
saklanabilir.
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