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BADEM PARE

Oktay Usta

4.5 su bardagi un

2 su bardagi pudra sekeri
200 gr. tereyad

4 yumurta

1 su bardagi toz badem
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

yumurta sarisi

butiin badem

Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker
5 su bardagi su

1 dilim limon

Karistirma kabina un alinir. Ortasi agllarak tereyadi konur. Kenarlarina yumurta, toz badem, vanilya, pudra
sekeri ve kabartma tozu alinarak hamur hazirlanir. Hazirlanan hamur yuvarlanarak yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisi ve yag karisimi strlldikten sonra Uzerlerine birer tane badem batirilarak
pigirilir. Diger taraftan Serbeti hazirlanir. Bunun icin tencereye 5 su bardag su, 5 su bardagi tozseker ve limon
dilimi konulaark kaynatilr.

Tatli pisince sicakken serbeti dokilUr. Tatl sicak, serbeti ise ilk sicakhgi gikmig olmalidir. Agizda dagilan nefis
bir tatl. Dilenirse toz findik ile de hazirlanabilir.
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