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BADEM PARE

Malzeme:

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

3 kahve fincani Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 kahve fincani toz seker

2 adetyumurta

50 gr Bizim Mutfak Irmik

250 gr Bizim Margarin

1,5 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
Uzeri icin :

1 kase badem

1 adet yumurta

Surubuigin :

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Yarim limon

Elenmig unu derin bir kaba alip ortasini agin. Tim malzemeyi ilave edip yogurun. Hamurdan ceviz biytkligiinde
pargalar kopartip yuvarlayin ve yaglanmig tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sriip badem yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. Surubu igin seker ile suyu bir tencereye alip 10 dakika kaynatin.
Ocaktan alin, limon suyundan ekleyin. Firindan ¢ikarmis oldugunuz sicak tatinin Gzerine ilik surubu dékan.
Soguyunca servis yapin.
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