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BADEMPARE

200 Gram Tereyag (Oda Sicakliginda) _
3 Adet Yumurta (1 Yumurtanin Sarisi Uzeri Igin Ayrilcak)
2 Su bardagi Pudra Sekeri

100 Gram Toz Badem

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

4 - 5 Su Bardagi Un

Serbeti Igin:

4 Su Bardagi Seker

4 Su Bardagi Su

Geyrek Limon

Tencere icerisine seker ve suyu ekleyerek kaynamasi igin ocaga aliyoruz. Kaynamaya baglayinca altini kisarak
5 dk daha kaynatip bir ka¢ damla limonun suyunu ekleyerek ocaktan alip sogumaya birakiyoruz.

Hamurunu hazirlamak igin, derin kap igerisinde oda sicakligindaki tereyadi ve pudra sekerini ekleyerek mikserle
krema kivamina gelinceye kadar ¢irpiyoruz.

1. yumurtayi ekleyerek tahta kasik veya spatula yardimiyla karigtiriyoruz.

2. yumurtayi da ilave ederek karistirmaya devam ediyoruz.

3. yumurtanin sarisini bir kase igerisine ayirip, beyazini hamurun igerisine koyarak karigtirmaya devam ediyoruz.
Toz badem , vanilya ve kabartma tozunu ilave edip, yavas yavas un ilave ederek yoguruyoruz.

Kontrollt sekilde un ekleyerek, ele yapismayan bir hamur elde edince Uzerini streg film ile kapatarak yarim saat
dinlendirmek i¢in buzdolabina kaldiryoruz.

Dinlenen tatlinin hamurundan ceviz blyukligunde parcalara alip , elimizle yuvarlayarak badem sekli verip
yaglanmisg firin tepsisi icerisine aralikli gekilde diziyoruz.

Ustlerine yumurtanin sarisini fircayla striip , dnceden isitiimis 170 derece firinda kizarincaya kadar kontolli
sekilde pisirmeye birakiyoruz.

Tath pistikten sonra firndan ¢ikarip ilk sicakligi gikmasi igin 2 -3 dk. bekleyip, soguk olan serbeti kepge
yardimiyla tathnin Gzerine dékuyoruz.

Serbeti iyi gekmesi igin bir gece bekleyip ertesi giin servis yapmanizi éneririm.

Serbeti gektikten sonra servis tabagina alarak tercihinize gére badem veya toz fistik ile siisleyerek Badempare
Tatlisi servise hazirdir.
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